Rijen 2005

BITOVSKY ZPRAVODA.J

Vydava kulturni komise Obecniho fadu v Bitové.

Myslenky:

Zivot je dlouhy dost, kdyZ vis3, jak ho prozit.

Seneca




lZe Zivota obce

+  SoutéZz mladvch hasica

V sobotu 3.9.2005 jsme mohli uwvidét pred
nasi pozami zbrojmici urputny  bog
_ . hasifskych dmZstev mladSich a stargich
N zaki. Uéast byla veliki a 1 kdyZ jsme nase

- 9/
mladé borce tentokriat nevidéli na stupnich ¢}
vitézi, pfesto jim dékujeme za jejich usili
Viem organizitorim a cvifitelim dékujeme
za jejich obétavou praci a pfisti rok opét na
vidénou.
* Vystava ovoce a zeleniny
Tato j1z tradiéni akce se konala opét ve velkém
sile obecniho domu. Ti zwvas, ktefi jste tuto
vystavu navitivili, jste mohh vidét fadu krasnych
vypéstku naSich spoluobéant. Zvlast unikatni
byla vkategorni kuriozit uceleni sada rizné
zaschlych a pohnilych +ypéstkii pana Petra
Fojtika pod nizvem ,SVINA ROKY. Mnozi
profesionalni péstitelé by nad timto kroutili
hlavou, u nas viak tyto vvpéstky ziskaly prvni
cenu. O krasné aran?ma se postarala pani Marie
: : Svidmochovi. Kromé prohlidky vystavenych
exponati jste si mohli tento rok odnést i hodnotnou cenu za slosovatelnou vstupenku.
Jeité jednou dékujeme viem péstitelim a navitévnikium za pfizefi.
Vvyhodnoceni jednotlivych kategorii

Zahradka¥ roku Jablko roku Jifina roku Kuriozita

1. Hmcitova M 1. Swvidmochovi 1. Kanclir Zd. 1. Fojtik P.

2. Goldowvi 2 F}qldn:ﬁ:i 2. Bichterova E. 2. Sochorkova I
3.  Sadler Zdengk 3. Behatek B 3 Kanchr Zd. 3. Sedlerona O
4  Bihkowi

Kulturni, spolecenské a sportovni akce

Vyberte s1 z bohaté nabidky kulturnich zafizeni v nedalekem
Bilovel.




Legie

Ceskoslovenskeé legie je oznaceni pouzivané
pro jednotky zahramiéniho vojenského
odboje za prvni svétové valky. Tento nazev
vzmikl aZ po vilce, za valky se pouZivalo
oznaceni  jednotky ceskoslovenskych
zahramiénich vojsk. Podle mista pusobeni je
lze rozdélit:

1. ceskoslovenské legie ve Francii

2. ceskoslovenské legie v Italii

3. ceskoslovenské legie v Rusku

Ceskoslovenské legie v Rusku

Byly to dobrovolnické vojenské jednotky na ruském tzemi v letech 1914 - 1920, jejichz
ziklad tvofila Ceska drufZina, ktera byla 2. inora 1916 pfetvofena na 1. Geskoslovensky
stielecky pluk a nasledné (19. kvétna 1916) na ceskoslovenskou stieleckou brigadu
Po bitvé u Zborova (2. Cervence 1917), ve které se Ceskoslovenské legie vyznamenaly,
zruiila ruska vlada omezeni pi1 vytvareni ceskoslovenskych jednotek a postupné vznikly
dalsi divize, které 9. fijna 1917 vytvoiily ceskoslovensky sbor v Rusku. Koncem roku
1917 bylo v Rusku 38 500 dobrovolnikd. Po uzavieni némecko-sovétského miru v Brestu
Litevském (bfezen 1918) opustily ceskoslovenské jednotky Ukrajinu a pfesumuly se
pies Sibif do Francie. Po piepadech ceskoslovenskych transportd na magistrale dodlo
k bojim ¢eskoslovenskych legii se sovétskou vladou na Sibifi a v Povolzi, které trvaly az
do tiplné evakuace feskoslovenskych jednotek z Ruska v 1été 1920 Do konce roku 1918
vstoupilo do éeskoslovenskych legii v Rusku kolem 61 000 vojakd. 1. tinora 1919 byly
legie reorganizovany za pfitomnosti M. R. Stefinika. Doslo ke zruSeni Odbocky
Ceskoslovenské narodni rady, s ni 1 vojenské samospravy. V Rusku padlo 4112 éeskych
legionait.

Ceskoslovenské legie ve Francii

Byly dobrovolnické jednotky ve Francu v letech 1914 - 1919, V ramci cizinecké legie
vzanikla 31. srpna 1914 rota Nazdar!. V roce 1918 vznikla ceskoslovenska brigada
ve Francii, kterid se na jafe roku 1919 vritila do Ceskoslovenska. Bylo v ni asi 9 600
vojaki. Ve Franci padlo 650 éeskych legionait.

Ceskoslovenské legie v Itilii

Byly dobrovolnické vojenské jednotky v Italu v letech 1917 - 1918. Prvni se vytvafely
v roce 1917 jako vvzvédné oddily, na jafe roku 1918 doslo k vytvofeni Ceskoslovenska
divize, v prosinci 1918 vznikl armadni sbor. Do jednotek bylo zafazeno asi 20 000
vojak, po podepsani piiméfi ze zajatcu vytvofeny daldi, tzv. domobranecké prapory
o0 poétu as1 60 000 vojaki. Na italské fronté zemfelo 350 ceskych legionai.

Vyznam

Vyznam téchto jednotek byl opravdu znacny. Jednak se podilely na vitézstvi Dohody
v prvni svétové vialce, ale ziroveii podpoiily polititkv v jeuch snaze o vytvofeni
Ceskoslovenska. V Ceskoslovensku (1920 - 1939) byl pak jejich odkaz bran velmi vazné,
vznikaly mnohé spolky a organizace, které mizné propagovaly legie. Po roce 1948 se
jejich vyznam zlehéoval a béhem kratké dobv se o nich oficialné pfestalo miuvit Gplné.



ll)nmﬁci kuchvneé

Zelenina — zeli hlavkove

Patii ke znamym a oblibenym zeleminam Pouziva se
ke spotiebé v ferstvém stavu nebo se konzervuje
sterilizovanim,_ bilé zeli 1 mléénym kvaSenim Obsahuje
vyznamné mnoZstvi vitaminu C, Bl, provitamin A a
z mineralnich latek zeyména draslik a sim. Kysané bilé
zeli s1 udrfuyje vitaminovou hodnotu déle nez =zeli
skladovana bila 1 éervena. Pokud jde o cervené zeli, udava
se U néj o néco vysii hodnota vitaminu C 1 karotenu.
Z obou drulni lze vsyrovém stavu pfipravovat chutné 1 zdravé salaty, zjara
1 z bilého zeli kysaného. Pomémé &iroké uiiti ma 1 v teplé kuchyni.

Recept- pinéné zelné listy (GOLUBCE)

Vella hidavka zeli, 400 g mletého vepFového masa, 80 g tuku, 1 vérsi cibule, 3 az 4
[Eice ryZe nebo frupek, sul pep¥, velka lZice sekaného kopru, I vejce, 500 g rajéat
nebo 5 IZic protiaku, Y | kvsané smetany, 2 Eice hladké mouky.

Na golubce je vhodna velkia fidka hlavka, kterou lze dobie rozebrat. Vyiizneme
zni kostal a listy vlozime do hrnce s vrouci osolenou vodou, ale nevafime, jen
nechame chvili ve vodé na velmi mirném ohni. Pak listy scedime. Potfebujeme ast
12 velkych listd. Rapiky jim sefizneme na plocho. Stied hlavky pouZijeme
na polévku nebo zelny salat. Na tuku zpénime drobné nakrajenou cibuli, piidame
namleté maso, opranou rvzi nebo krupky, osolime_ opepfime a okofenime koprem.
Smés odstavime a kdyz prochladne, zamichame do ni vejce. List po listu klademe
na prkénko a na né) vidyv hromadku masa Ze stran piehneme listy pies maso a
po fapiku sbalime list s obsahem do valecku. Hotové zavitky rovname do kastrolu
vedle sebe. Kdvz jsou viechny hotovy, zalijeme je lisovanvmi rozvafenymi
rajéaty. Pi1 dufeni musi byt golubce uplné zatopeny a obéas je od dna opatmé
uvolnime, aby se nepiipekly. Na konec piilyjeme do omacky smetanu
s rozkvedlanou moukou a jesté povafime. Podavame s brambory, téstovinami
apod.

Prejeme dobrou chur'!

Blahoprejeme

Knopp Rudolf 75 let

Vasicka Emil 55 let




